Der . Wissegiggl - Restaurant+Bar” in Weyer ist eine echte Bereicherung der heimischen Gastronomie. Die Betreiber Carlos
und Ute Merz (rechtes Foto Mitte) freuen sich mit Kiichenchef Martin Schéifer (links) und Memmet (rechts, zustindig fiir

Restaurant- und Bar-Bereich) auf die Eréffoung am Freitag, 1. Oktober.

~Wissegiggl” bereichert heimische Gastronomie

Das neue Restaurant mit Bar 6ffnet ab 1. Oktober in Weyer seine Pforten

VILLMAR-WEYER. Die hei-
mische Gastronomie erfahrt
zweifellos eine Bereiche-
rung, wenn am Freitag, 1.
Oktober, um 17 Uhr der ,Wis-
segiggl - Restaurant+Bar” in
Villmar-Weyer seine Pforten
offnet. In herrlicher Lage,
direkt am Laubusbach, na-
turnah von Wiesen und Wald
umgeben und doch relativ
zentral, mit ausreichend
Parkplatzen direkt am Haus.
Die  Betreiber des ,Wisse-
giggls” Carlos und Ute Merz
haben ganz bewulit die Be-
zeichnung Restaurant + Bar
gewdhlt, denn sie sehen in
dem ,Wissegiggl” weder aus-
schlieflich ein Restaurant, in
dem nur das Essen eine Rolle
spielt und der Gast anschlie-
Rend das Haus verlalt, noch
eine typische Kneipe. \iel-
mehr verwirklichen die beiden
im ,Wissegiggl® ein Konzept,
das beide Bereiche verknipft.
Im Vordergrund steht ein ho-
hes Malk an Flexibilitit und
das Ziel, fiir alle Altersgrup-
pen attraktiv zu sein, Carlos
und Ute Merz versprechen,
gemeinsam mit ijhrem Team
.eine  Wohlfiihlathmosphare
zu schaffen, die seinesglei-

chen sucht®. In der Kiche
zaubert Martin Schafer, lan-
ge Jahre Koch im Lohnberger
Hotel Schlosser und im Res-
taurant des Hessenparks. Der
Restaurant- und Barbereich
ist in Memmets Hand, der sich
grolter Beliebtheit bei seinen
langjdhrigen Gasten erfreut.
Als Saisonkraft steht der in
der Limburger Szene bestens
bekannte Weltenvogel Thomas
Vogel aus Niederselters seinen
Mann. Carlos und Ute Merz
sind als , Madchen fiir alles”
allzeit filr jeden Ansprech-
partner.

Der Wissegiggl mochte alle,
die frische und abwechslungs-
reiche Kiiche mit saisonalen
und regionalen Produkten
lieben ansprechen und wver-
wihnen. Ebenso sind  alle
willkemmen, die in herrlichem
Ambiente, bei quter Musik
und ausgewdhlten Getrinken
ein paar unbeschwerte Stun-
den erleben méchten, der oft
graue, stressige Alltag bleibt
in dieser Zeit vor der Tiir.

Der Wissegiggl ist dank seiner
Lage hervorragend fir Famili-
en mit Kindern geeignet, diese
kinnen den Spielplatz oder die
Cross-Strecke erkunden, Wan-

derer bekommen eine kosten-
ginstige Riickfahrgelegenheit
geboten und fiir FuRballinte-
ressierte steht ein separater
Raum mit Flachbildschirm zur
Verfligung. Natiirlich kann der
Wissegiggl” auch fiir Events
aller Art, von der Verginsfeier
bis zur Hochzeit, gebucht wer-
den. Das Team berdt Sie gerne
ausfihrlich und stellt gemein-
sam mit Ihnen den passenden
Ablauf zusammen.

In dem ansprechenden und
originellen Gebaude finden
rund 80 Gaste Platz, zusatz-
lich kann bei gutem Wetter die
Sonne auf der Sid-West-Ter-
rasse genossen werden, oder
die Matur direkt im Biergarten
mit altem Baumbestand und
Pavillion am Laubusbach.
Aulergewbhnlich ist das Ge-
béude auch aufgrund der ver-
wendeten Baumaterialien: Die
Hauswinde sind aus finnischer
Fichte, das Dach aus roter ka-
nadischer Zeder und die FuB-
biden aus deutscher Larche.
Die Eichenmdbel wurden alle
aus Osterreich herangeschafft.
Das absolute Highlight ist die
Theke. Hierfilr wurde liber 100
Jahre altes Scheunenholz in
Osterreich  abgetragen und
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nach Weyer gebracht. Eigens
angereiste Schreiner aus Salz-
burg haben damit im ,Wisse-
giggl” eine Theke geschaffen
wie sie sicher kein zweites Mal
in weitem Umkreis vorzufin-
den ist.

~Weshalb wir unsere Gastrono-
mie mit dem unverwechselba-
ren MNamen Wisseqiggl getauft
haben? MNun, es wire noch
eine Aufgabe an die heimi-
schen Geschichtsforscher, uns
exakt die Historie und Griinde
zu liefern, weshalb man die
Weyrer frilher gerne in den
Nachbarorten als ,Wissegiggl”
bezeichnet hat? Passend ist
der Name allemal, da sich un-
ser Mix an Eigenschaften un-
verkennbar in diesem seltenen
Namen widerspiegeln soll”, so
Carlos Merz.

Die Offnungszeiten des Wis-
segiggl sind ab 1. Oktober:
Mittwochs bis Freitags von
17 bis 24 Uhr; Samstags 15
bis 24 Uhr sowie Sonn- und
Feiertags 11 bis 23 Uhr
Sonn- und Feiertags gibt es
leckeren selbstgebackenen
Kuchen.

Die Kiche ist bis 22 Uhr ge-
offnet. Montag und Dienstag
ist Ruhetag. -fvo-



