Slow Food
Dentschland

Saisonal - Regional - Vegetarisch

Deutscher Spargel von Heckelmanns Familienhof aus Hiinfelden

Vorspeisen:

o Spargelcremestippchen mit Croutons
o Spargelsalat von weillem und grinem Spargel
an Salatbukett, mit Ciabatta

Hauptspeisen:;

Frischer deutscher Spargel von Heckelmanns Familienhof, Hiinfelden

e 250 g frischer deutscher Spargel mit neuen Kartoffeln,
Sauce Hollandaise oder zerlassener Butter
wahlweise mit;
o Serrano-Schinken
o gebratener Hahnchenbrust
o Schweineschnitzel
o gebratener Lachstranche

o argentinischem Rumpsteak (180 g)

e Barlauch- Artischocken- Ravioli in Frischkasecreme
mit Kirschtomaten und Parmesan

o Gebratenes Knurrhahnfilet an cremigen Risotto
mit grinem Spargel und Safransauce

Dessert:

e Mango- Tiramisu im Glaschen mit Schokosplittern

e Rhabarber- Crumble mit Vanilleeis
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