
                    
 

Spätsommerliche / Herbstliche Empfehlungen 
 

Vorspeisen 
 

o Kürbiscremesuppe 6,70 
mit Kürbiskernöl und Bauernbrot-Croûtons 
 

o Ziegenkäse 8,70 
auf geröstetem Bauernbrot mit gehackten Tomaten und Knoblauch  

 
o Ein Pinzgauer Spinatknödel  

mit geriebenem Heumilch-Bergkäse und Walnussbutter 9,70 

  
 

                                                  Hauptspeisen 
 

o Herbstliches Kürbis-Pasta Pfännchen 16,70       
 Tagliatelle in cremiger Kürbissauce mit gerösteten Kürbiskernen und Salbei 
 

o Gebratene Bachforelle „Müllerin“ (grätenfrei)  22,70 
mit Petersilienkartoffeln, Wirsing, brauner Butter und Zitrone  
 

o Wildschweinbraten aus dem Taunus 24,70 
mit kräftiger Wacholderjus, Wirsing (oder Apfelrotkohl) und Kartoffelklößen   

 
 

Dessert 
 

o Vanilleeis mit heißen Himbeeren    7,70 
Cremiges Vanilleeis mit warmer Himbeersauce und Sahne 

 
 
 

	 	


